Pieke chleb wasz powszedni
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Ja za swoja robote nie zadam podzieki, ale szacunku, bo prawdziwy
piekarz to jest ktos. A prawdziwy chleb to podstawa zycia - moéwi Jerzy
Janyszek, piekarz z wroclawskiej Lesnicy. | dodaje po chwili, ze
piekarstwo tadnie wyglada tylko w telewizji i na zdjeciach. Bo dzisiaj ten
kawatek chleba jest ciezszy niz przed laty.

Pochodze z Popowic, matej wioski kilka kilometréw od Wielunia. Miatem osiem
lat, kiedy przeniostem sie z rodzicami do Wroctawia. Ale smak wiejskiego
chleba, wypiekanego przez mojg babcie, chodzi za mng do dzis.

Takiego chleba juz nikt dzis nie robi. Nawet jesli ma sie do dyspozycji stuletni
ceramiczny piec, opalany drewnem, jak w naszej piekarni. Jeszcze niedawno
nad paleniskiem widniat napis po niemiecku - "Dziekujemy Bogu za chleb".


http://m.wroclaw.gazeta.pl/wroclaw/55,106542,6428189,,,,6430206.html?i=0

Cholernie zdrowy, chociaz rubaszny

Babcia wypiekata chleb w starym, tradycyjnym piecu, tzw. sabatniku. W
komorze spalato sie drewno, a potem sie je rozgarniato i na specjalnej topatce
wsuwato bochenek. Taki chleb, wypiekany w sobote, trzymat swiezosc¢ przez
tydzien. Dlatego tam, gdzie byto biedniej, do ciasta sypato sie mniej soli -
smakowato gorzej i na dtuzej wystarczato.

Tesknie za tym babcinym chlebem do dzis i wcigz nie wiem, jak go zrobi¢. A
czasami mys$le sobie, ze ludzie wcale tego nie potrzebujg - szukajg tylko,
gdzie by taniej kupi¢. Nie wiedzg, ze na tym zdrowie cierpi. Wiekszosc¢
chlebow z polskich piekarni powstaje dzis na bazie gotowych mieszanek. A w
nich cata lista polepszaczy, rozmaitych e-costam. Chleb z nich robiony
wyglada pieknie - skorka gtadka, nie spekana, nie kruszy sie. | tylko smak juz
nie ten.

Z kilograma takiej mieszanki mozna wyprodukowac¢ wiecej pieczywa niz z
samej maki. Rachunek jest prosty. Wystarczy do worka mieszanki dola¢ wody
i weisng¢ guzik w maszynie. Chleb sam sig robi.

A nasz chleb moze nie wyglada tak pieknie, skorke ma spekang, za to jak
pachnie i smakuje! No i jest cholernie zdrowy, cho¢ rubaszny, wiejski. Takie
dziadek dat mi wytyczne na cate zycie: pamietaj, z tadnej miski sie nie najesz.
Bo w tym naszym pieczywie nie ma nic sztucznosci - mgka, miéd, sol, do
stodkich buteczek jaja, margaryna. No i zakwas - to jest serce chleba. Nasze
babcie. | jak pachnie - nad buzujgcym zakwasem wystarczy sie pochylic¢, a fzy
z oczu ciekng, tak w nosie kreci. | kazdy katar przechodzi, jak rekg odjat.

Piekarnia za cztery maluchy

Dzis Henio Litwic, modj wspolnik, nakrzyczat na mnie, bo do chleba
cebulowego maki zytniej dosypatem. Dosypatem, zeby tak skérka nie pekata -
zyto bardziej wilgo¢ trzyma. Poza tym ja wole bardziej zytni chlebek,
kwaskowy a Henio tagodniejszy w smaku. Ale takie ktotnie to rzadkosc¢ - bo my
jestesmy z Heniem jak stare dobre matzenstwo.

W ten wspdlny interes przy Dolnobrzeskiej w Lesnicy to troche przez gtupote
weszliSmy, nie wiedzgc do konca, co robimy. Obaj pracowaliSmy wtedy w
Zaktadach Piekarskich - ja w dyrekcji, Henio na produkcji. ZnaliSmy sie troche
z pracy, troche ze wspdlnego wedkowania. | w miesieczniku "RzemiesInik"
znalaztem ogtoszenie: "przyjme do spotki do prowadzenia piekarni”. To byt taki
kamuflaz - bo w PRL-u nie mozna byto od kogos odkupic¢ firmy, tylko wejs¢ w
spotke. Pomyslatem, ze sam to nie dam rady, ale na schodach spotkatem
Henia. Zapytatem: "Heniu, wchodzisz w to ze mng?". | on sie zgodzit.



Piekarnia, ktérg wczesniej prowadzit Dziadek, czyli pan Nawrot, kosztowata
nas 900 tysiecy ztotych - tyle, co cztery maluchy na gietdzie. Ja miatem
oszczednosci, sprzedatem wiasny samochdd, Henio od rodziny 350 tys.
pozyczyt i weszlismy w spotke. Na poczatku bieda byta straszna - cate
szczescie, ze zona pracowata, bo bysmy =z glodu popadali.

Nie powiem, bywato ciezko. Zdarzaty sie kryzysy, nie raz, nie dwa, chcieliSmy
sie obaj rozchodzi¢, ale przetrwaliSmy. 22 lata razem - ktory zwigzek by to
wytrzymat? Powiem szczerze, z rodzing sie tak dobrze nie zyje, jak ze
wspolnikiem.

Spirytus nie tylko do paczkéw

MusieliSmy sie trzymaé tego, co tu bylo dawniej - wiadomo, ludzkie
przyzwyczajenia - rzecz swieta. Dziadek zostawit nam troche przepisow, inni
starzy piekarze tez pomogli. Nie byto zadnych wieloziarnistych wynalazkéw.

Byly buteczki kieleckie, takie krotsze, bardziej Scisniete weki, chleb
zakopianski na zsiadtym mleku, butki potfrancuskie, jagodzianki, rogale i
chateczki. | pgczki - tylko na spirytusie. Potem musiatem od tego odejs¢, bo
zwykle jedna zmiana robita je rzeczywiscie na spirytusie, a druga sie tym
spirytusem sama robita. Ale na ttusty czwartek pieczemy tylko te tradycyjne,
wtedy Henio chtopakdw pilnuje.

Ciezko byto - ludzie nie mogli sie do nas przekonaé, donosy pisali. "Lista
Schindlera" to mate piwo w poréwnaniu z tym, co mysmy tu przeszli. Ale po
latach okazato sie, ze niejeden z tych dawnych zadymiarzy przychodzit prosic
o prace.

Po dwodch latach przyszta transformacja ustrojowa. Pojawity sie wielkie
nadzieje - ze Polak nareszcie bedzie Polakiem, ze we wilasnym kraju
nareszcie bede cos znaczyt. | przez dziesie¢ lat byto naprawde dobrze.
Ogromne zapotrzebowanie byto na chleb. Kolejki ustawiaty sie jeszcze przed
Switem. W najlepszych latach wypiekalismy 2700 bochenkdéw dziennie i
mielismy 17 pracownikow, z uczniami wtgcznie.

Kryzysowy wypiek

No ale potem pojawity sie hipermarkety ze swoim "pieczywem" i masa piekarni
pod Wroctawiem. Czasem sie Smiejemy, ze tam w kazdej stodole piekarnia
stoi. A w kazdej z nich po 2-3 osoby zatrudnione i co dzien wypuszczajg po 2
tys. bochnow. Jak to mozliwe, skoro ja ze wspolnikiem i trojkg pracownikéw
ledwo zdgze 1500 wypiec?



Ludzie dalej by chcieli dostawac tradycyjny chleb, ale oglgdajg kazdg ztotowke
z trzech stron przed wydaniem. No i jeszcze ten kryzys! Cena staje sie
wazniejsza od jakosci. A prawdziwy chleb musi kosztowac. Nasz sprzedajemy
u nas, w piekarni i w 18 sklepach w miescie. Kiedys na Biskupin trafiato dzien
w dzien 600 bochenkow, dzisiaj - tylko 30.

Klientéw, ktérzy dbajg o to, zeby jes¢ zdrowo przybywa ale powoli. Razowcow
dzisiaj wiecej wypiekamy. | wieloziarnistych. Troche eksperymentujemy - np.
chlebek turecki, nie na karmelu, jak to robig inni, ale na kawie zbozowej, z
miodem, z rodzynkami. Jest owsiany, sojowy, graham, cebulowy, z dynig,
stonecznikiem, kminkiem. No i nasz najwiekszy, trzykilogramowy chleb, ktory
jezdzi do zamku w Wojnowicach. Z Wojnowic trafit na salony. Ze smalcem i
ogoérkiem kiszonym towarzyszyt spotkaniom u prof. Dudka.

Ja nie wierze, zeby od chleba sie tyto. Przeciez na wsi wszyscy jedli tylko
chleb i kartofle. A zdarzyt sie jakis gruby? Nigdy. Tyle Zze to byt chleb, a nie
dmuchana dzisiejsza buta. Bo dzisiaj trzeba dwie zjes¢, zeby apetyt
zaspokoi¢. A wystarczytoby pét naszego bochenka.

Chemie bedziecie wpierniczaé

Jestem konserwatystg. Chciatbym powrotu do dawnej tradycji, chociaz boje
sie, ze to niemozliwe. Ale np. na zachodzie markety w weekendy sg
pozamykane i ludzie idg razem na wedke, na narty, po gorkach pochodzi¢. A u
nas zasuwajg do pracy rowno wszyscy - ci wierzgcy-praktykujgcy tez. Bo liczy
sie tylko mamona. A miodzi ludzie widzg tylko "enter" w komputerze i to caty
ich Swiat.

A tego swiata, za ktérym tesknie, to nie ma juz nawet w moich rodzinnych
Popowicach. Przyjezdzam - cisza, spokéj, wszyscy siedzg w swoich gawrach.
Tesknie za tym, zeby w tym kraju choC przez dziesieC lat byto wreszcie
normalnie. Cos, co jest czarne, niech bedzie czarne, a biate niech pozostanie
biate. | niech nikt tego nie probuje zmienia¢! Widze, ze nie szanujemy tego, co
wiasne, a zachtystujemy sie byle gobwnem z zagranicy. Jak sie ma prawie 60.
na karku, to taka swiadomos¢ boli. Jasne, jak pierwszy raz zobaczytem
hipermarket, to tez oniemiatem. | niech on sobie bedzie, ale za granicami
miasta! Ale to gtos wotajgcego na puszczy. Nas, ludzi z takich matych firm i
przedsiebiorstw nikt nie stucha. Tylko co bedziecie wpierniczac, jak zabraknie
piekarzy? Chemie. | lekarze bedg mieli petne rece roboty.



Dealer chleba nie upiecze

No bo prosze powiedzie¢, po co nam te unijne wymogi? Wymagajg
fotokomorek, poétokrggtych naroznikéw w piekarni, Bég wie czego. Po co?
Pieczemy chleb w budynku, gdzie jeszcze za Niemca byta piekarnia, tyle lat
ludzie go kupujg i nikt sie jeszcze nie strut. Ale jak Miller z Kalinowskim
podpisywali akces unijny, to przystali na wszystko, byleby jak najpredzej sie
dostac do Europy. A my teraz musimy z tym zyc.

Jak kiedys trzy instytucje mnie kontrolowaty - Sanepid, Panstwowa Inspekcja
Pracy i Panstwowa Inspekcja Handlu, to teraz jest ich 13. | po co az tyle? Czy
jedna osoba nie zrobi dobrze tego, czym sie zajmuje pie¢? Tak mnie to
denerwuje, ze az sie caty trzese. Bo ja lubie gndj, ale w kupkach, a nie
roztrzgsany. Potem od tych papieréw tylko teczki puchng - w 2006 r. jeden
segregator na dokumenty wystarczyt, a teraz jedno pudfo ledwo starcza na
miesigc. Ostatnio dostatem nowe zalecenie - ze rozmiar czcionki, ktorg na
etykietkach wpisujemy wage chleba, musi mie¢ 4 milimetry.

Papierki i przepisy unijne to raz, ale nierzetelna konkurencja to drugi problem.
Powinno sie podtrzymywac stare, dobre zasady cechowe. Uczy¢ zawodu jak
dawniej. Ale jak, skoro w ramach reformy zawoddéwki polikwidowali. | kto nam
chleb upiecze? Dealer? Makler? Bankowiec?

Cechowy Palikot

Nerwowy jestem strasznie, to fakt. Narwaniec taki, Palikot cechowy. To stad,
ze jak bytem mtody, byt szacunek do chleba, do pracy. | powiem, ze z tym
szacunkiem ciezko dzisiaj zy¢. Mam pretensje do rodzicow, ze mnie nauczyli
uczciwosci. Gdyby nie to, gdybym byt taki skurwysynek jak inni, juz bym
dawno do czegos doszedt.

A tak tylko nerwy trace i co z tego mam? Rok temu serce mi nawalito. Lekarz
mi mowi: - Chtopie, ten stres cie wykonczy. Ale jak tu sie nie stresowac? Od
dwoch lat nie miatem dnia urlopu. Jak tylko wyszedtem ze szpitala, od razu
ruszytlem do piekarni, zeby Henia troche zluzowac¢. Komisja lekarska orzekta,
ze zdrowy jestem i do roboty zdatny, wiec jeszcze szesc¢ lat pracy mam przed
sobg. Henio - troche mniej. Co potem? Nie mam pojecia. Syn poszedt na
Akademie Rolniczg, ale nie dat rady, to zmienit studia na dziennikarstwo. O
przejeciu interesu nawet nie mysli. Henia dzieci tez nie.

Wiec pewnie za kilka lat zostawimy to wszystko, wezmiemy po wedce i hajda
nad wode. Tylko pytanie, gdzie chleb wtedy kupimy, ten prawdziwy. Na
szczescie wiem, jak go rozpoznac - jeszcze ciepty trzeba mocno przycisngc i
sprawdzic¢, czy wstanie. Nasz zawsze wstaje i skorka mu nigdy nie odchodzi.



